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14.00 — 14.10
REFERATY:

14.10 - 14.30
14.30 — 14.50
14.50 — 15.10
15.10 - 15.25
15.25 -16.10
16.10 — 16.30
16.30 - 16.50
16.50 - 17.10
17.10-17.25
17.25-17.40
17.40 — 18.00
18.00 — 18.10

Pondéli dne 26. 5. 2014 —14.00 h

Zahajeni

Uplatnéni zemédélského a potravinarského vyzkumu v zajiSténi
kvalitnich potravin
Vavreinova S.

Bioprospekce — u¢inny nastroj pro objevovani novych
potravinovych zdroju
Zachariasova M.

Rostlinné extrakty v ochrané rostlin, aneb u¢inné piipravky pro
ekologické zemédélstvi (potraviny bez rezidui pesticidi)
Pavela R.

DISKUSE
PRESTAVKA-diskuse k posterim

Testovani potravin s obsahem probiotik a prebiotik
Rada V., Musilova S., Killer J., BuneSova V., Kmet’ V.

Aktualni stav metod pro stanoveni ¢istych svalovych bilkovin
a obsahu masa v potravinach
Cuhra P., Rosmus J.

Zmény funkénich vlastnosti bilkovin v disledku Maillardovy
reakce
Cejpek K.

DISKUSE
PRESTAVKA

Vyznam regionalniho vyzkumu pro udrzZeni a zlepsovani kvality
potravin.
Pivorika J.

Potraviny na pranyfi a vysledky sociologického vyzkumu
»Potraviny a ¢esky spotrebitel*
Valkova V.
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18.10-18.20 Informacni zdroje mezinarodni sité databazi sloZeni potravin
EuroFIR
Machackova M.

18.20 - 18.35 DISKUSE
20.00 Diskuse osenzorickém hodnoceni potravin

Vinaistvi LAHOFER Znojmo
Miékérna Klatovy a.s.
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REFERATY:

8.00

8.05 - 8.15
8.15 - 8.25
8.25 - 8.35
8.35 - 8.45
8.45 - 9.05
9.05 - 9.30
9.30 - 9.40
9.40 - 9.50
9.50 -10.00

8.05

Utery dne 27. 5. 2014 — 8.00 h

Projekt "Nové postupy pro vyuziti zemédélskych surovin

a produkci hlavnich druhi potravin zvysujici jejich kvalitu,
bezpecnost, konkurenceschopnost a vyZivovy benefit
spotiebiteli* (NAZV, QI1111B053)

Slukova M.

Senzoricky a nutri¢ni profil téstovin na bazi kompozitni mouky
pSenice/je¢men/konopi
Hruskova M., Svec 1., Heroudkova K.

Reologické charakteristiky kompozitni smési
pSenice/je¢men/chia
Svec 1., Hruskova M., Babiakova B.

Vyvoj nového zdravi prospéSného cereilniho produktu

S pouZitim fermentované pohankové mouky

Markova L., Basil E., Ljubijankic A., Kukurova K., Adamechova Z.,
Mikusova L., Murkovic M., Zielinski H., Ciesarova Z.

Sledovani obsahu pomalu stravitelného §krobu v laboratorné
pripravenych extrudovanych vyrobcich
Smrckova P., Sarka E., Pour V1., Chena D.

DISKUSE
PRESTAVKA

Mineralni latky v pSeni¢ném zrnu a variabilita jejich obsahu
Koplik R., Revenco D., Pudil F.

Pesticidy, mykotoxiny a pyrrolizidinové alkaloidy v dopliicich
stravy z ¢eského trhu

Dzuman Z., Zachariasova A., Slavikova P., Jirt M., Veptikova Z.,
Zachariasova M., Hajslova J.

Vyskyt rezidui pesticidii a mykotoxinii v produktech
ekologického zemédélstvi

Veptikova Z., Kovacova J., Dzuman Z., Foreitova E., ZacharidSova
M., Hajslova J.

Program XLIV. Symposia o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin ~ www.czechfoodchem.cz




10.00 - 10.10

10.10-10.20
10.20 - 10.45
10.45-11.30
11.30-11.40
11.40-11.50
11.50-12.00
12.00 - 12.10
12.10-12.30
ASI 14.00 -

Vyskyt estrogennich latek v mléce a mlécnych vyrobcich
z obchodni sité Ceské republiky

Lankova D., Odlerova S., Socas-Rodriguez B., Pulkrabova J.,
Hajslova J.

Vyuziti metabolomiky pro hodnoceni kvality séji
Schulzova V., Hrbek V., Novotna H., Skopikova M., Hajslova J.

DISKUSE
PRESTAVK A-diskuse k posteriim

Vyuziti nakli¢enych lusténin p¥i pfipravé pokrmu

Dostalova J., Malkova H., Ondfejkova Z., Kortankova V.

Mez toku a senzorické hodnoceni sdjovych jogurti pripravenych
z Kklicené soji

Landfeld A., Novotna P., Strohalm J., Rysova J., Houska M.

Analyza tuku jesté nikdy nebyla tak automaticka a efektivni
Fleglova I. - MILCOM servis a.s.

Snimani "neviditelného' obrazu - infra¢ervené kamery a jejich
vyuZiti v praxi

Korbatova A., Sima J. - ELCOM a.s.

DISKUSE

EXKURZE
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REFERATY:
8.00 - 8.10
8.10 - 8.20
8.20 - 8.30
8.30 - 8.45
8.45 - 9.00
9.00 - 9.10
9.10-9.20
9.20-9.30
9.30-9.40
9.40 - 10.00

10.00 — 10.40

10.40 - 10.50

10.50 - 11.00

Stieda dne 28. 5. 2014 — 8.00 h

Charakteristika komer¢éné dostupnych potravinovych dopliiki
a kosmetickych pripravkii na bazi kolagenu a keratinu
Jirt M., Zacharid$ova M., Dzuman Z., Hajslova J.

Nova strategie hodnoceni kvality a autenticity potravin
Zivotisného pivodu
Hrbek V., Vaclavik L., Cajka T., Elich O., Hajslova J.

RozliSeni chlazeného a zmraZeného/rozmraZeného masa pomoci
enzymovych metod
Skorpilova T., Simoniova A., Pipek P.

DISKUSE
PRESTAVKA

Hodnoceni kvality stolnich hof¢ic na ¢eském trhu
Prchalova J., Rajchl A.

Autentikace rakytnikového oleje v potravnim doplitku
Hurkova K., Rubert J., Hajslova J.

Autentifikace bylin a kofeni pomoci HS-SPME GC(HR)TOF MS
Hradecky J., Humlova E., Pulkrabova J., HajSlova J.

Profil tékavych latek jako nastroj hodnoceni kvality a autenticity
medu 5
Kruzik V., Grégrova A., Rajchl A., Cizkova H.

DISKUSE
PRESTAVKA-diskuse k posterim

MozZnosti odhaleni pfibarvovani vyrobkii z Cerveného ovoce
Neradova E., Rajchl A., Kvasnicka F., Cizkova H.

Nejbéznéjsi vady viiné citrusovych nealkoholickych napoji
a moZnosti jejich detekce

Duchova I., Nova J., Cizkova H.

Program XLIV. Symposia o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin ~ www.czechfoodchem.cz




11.00-11.10

11.10-11.20
11.20-11.40
11.40-12.00
12.00-12.10
12.10-12.20
12.20-12.30
12.30-12.45
12.45

Nové napoje ze sladovanych obilovin fermentované netradi¢nimi
kulturami
Mikyska A., Matoulkova D., Slaby M., Hartman I.

Nové postupy v kontrole kvality a bezpecnosti lihovin
Stupak M., Kocourek V., Hajslova J.

DISKUSE
PRESTAVKA

Maik jako zdroj alkaloidi?
Novotnd H., Skopikova M., Schulzova V., Hajslova J.

Stanoveni alkaloidi v krmivech metodou UPLC-MS/MS
Bolechova M., Kosubova P., Céslavsky J.

Toxické sekundarni metabolity brambor — faktory ovliviiujici
jejich hladiny
Krtkova V., Schulzova V., Hajslova J.

DISKUSE

ZAVER SYMPOSIA
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POSTERY

prezentace pondéli-stieda 26.—28. 5. béhem velkych prestavek

1. Aplikace hmotnostni spektrometrie v otevireném prostoru pro hodnoceni
rezistence cerealii vii¢i napadeni mikromycetami r. Fusarium.
DZuman Z., Slavikova P., Jir M., Veptikova Z., ZachariaSova M., Hajslova J.

2. Vyuziti reologického systému Mixolab pfi detekci zmén pekai'ské kvality
ozimé pSenice s riznou intenzitou kontaminace Fusarium spp.
Capouchova I., Papouskova L., Sketikovéa A., Konvalina P., Janovska D.,
Vaclavikova M., Prokinova E.

3. Nové a netradi¢ni vyuZiti je¢mene v potravinarstvi
Slukova M., Honcti 1., Pfihoda J., Smrz F., Horackova S., Krejcifova L.

4. Zmény obsahu vitaminu E pf¥i sladovani bezpluchého je¢mene
Hartman I., BeneSova K., Sachambula L., Psota V.

5. Pivo se zvySenym obsahem xanthohumolu
Hudcova T., Jelinek L., Karabin M., Dostalek P.

6. Vyuziti impedanc¢ni spektroskopie pro hodnoceni autenticity
pomerancovych §t’av
Kruzik V., Prisova P., Hermannova K., Seidl J., JireSova J., Hofmann J.,
Cizkova H.

7. Stanoveni fenolovych latek metodou DART-MS-TOF
Prchalova J., Kovaiik F., Neradova E., Rajchl A.

8. Zmény hydrazinovych derivata v uchaci Neuwirthovu
Hauser J., Pudil F.

9. Stanoveni sirnych latek v ethanolovych extraktech ¢esnekii metodou
GC/MS
llko V., Revenco D.

10. Ro¢ni sledovani kvality strouhaného ki'enu na ¢eském trhu
Duchova I., Neradova E., Kruzik V., Haubeltova A., Cizkova H.

11. Ochratoxin A v kavé
Slavikova P., Dzuman Z., ZachariaSova M., Hajslova J.
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12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

Moznosti vyuziti techniky DART-TOF/MS pro rychlé posouzeni
autenticity ¢okolad .
Kruzik V., Hofmanova A., Prchalova J., Rajchl A., Cizkova H.

Faktory ovliviiujici krystalizaci medu
Grégrova A., Kruzik V., Vracovska E., Rajchl A., Cizkova H.

Charakteristika piivodu medu pomoci pylové analyzy
Hauser J., Pudil F.

Vyuziti techniky metabolomického profilovani pro posouzeni kvality
Sipku
Schulzova V., Novotnd H., Bhave A., Krmela A., Hajslova J.

Galaktolipidy v plodech riZe Sipkové a vyrobcich z nich
Krmela A., Novotna H., Hrbek V., Schulzova V., Hajslova J.

Antioxida¢ni aktivita potravnich dopliiki na bazi mikroras
Fenclova M., Jiri M., Zachariasova M., Hajslova J.

Analyza vitaminu D v krmivech metodou UPLC-MS/MS
Bolechova M., Kosubova P., Nehybova Z., Mrkvicova M.

U¢innost antioxidanti p¥i ochrané tokoferolit béhem smaZeni potravin
na panvi
FiSnar J., Réblova Z.

Oxidacni a polymeracni produkty v tepelné namahanych olejich a tucich
Simkova S., Pohoteld B., Panek J.

Kvalita vybranych smaZenych potravin na ¢eském trhu
Mekhanoshina L., Réblova Z.

Mastné kyseliny v semenech slivoni (Prunus domestica L.)
Sabolova M., Sus J., Roubickova 1., Papirnikova J., Dolezal M., Panek J.,
Simkova S.

Stanoveni esteri 3-MCPD a glycidolu pfi transesterifikaci tuki
Rybinskaya A., Tesatova M., Filip V., Smidrkal J., Ilko V., Dolezal M.

Obsah alfa-galaktosidi v kli¢enych lusténinach
Winterova R., Novotna P., Landfeld A.
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25.

26.

217.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

Piehled vyrobki z klicenych lu§ténin pFipravenych pro aplikaci v praxi
Strohalm J., Ondfejkova Z., Novotna P., Landfeld A., Kyhos K., Kyhosova
H., Kortankova V., Dostalova J., Houska M.

DART Mass Spectrometry for rapid screening and quantitative
determination of cholesterol in egg pasta
Al-Balaa D., Rajchl A., Kruzik V., Cizkova H.

Hodnoceni expozice ¢lovéka polycyklickym aromatickym uhlovodikiim
Slovakova M., Stupak M., Zuzankova J., HajSlova J., Pulkrabova J.

Novy zjednoduSeny postup izolicie benzo[a]pyrénu z idenych mésovych
vyrobkov 5
Semanova J., SklarSova B., Suranova M., Simko P.

ProdlouZeni doby udrZnosti tepelné neopracovanych masnych vyrobku
pomoci vysokého tlaku
Simoniova A., Skorpilova T., Adamcova M., Pipek P.

Vliv klimatickych zmén na zmény zdravotniho stavu ryb
Busova M., Brazdova M., Opattilova R., Osicka R., Spi¢ak V., Kodytek J.

Tézké kovy v sladkovodnich rybach z lokalit okresu Zd’ar nad Sazavou
Kleckerova A., Vicarova P., Docekalova H., Pelcova P.

Hodnoceni kvality masa pomoci profila tékavych latek
Vytejékova S., Hradecky J., Poustka J.

Kontaminanty v obalovych materialech na bazi papiru
Vapenka L., Vavrou§ A., Votavova L., Dobias J.

Hodnoceni jakosti némeckych masnych vyrobki v porovnani s ¢eskymi
Salakova A., Kamenik J., Pavlik P.

Aplika¢né formy stabilizovanych polyfenolov hrozna
Mariassyova M.. Kacerik S., Kacerik P.

Homofermentativni a heterofermentativni bakterie mlééného kvaseni
v pekaiskych kvasech vyrobenych na bazi jeémene
Erban V., Eichlerova E., Valenta T.,Gabrovska D.

A
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